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Chrigtian Mocci a dd doublement renon-
cer & la Corse puis & 'Educalion nationale
pour diriger ce domains des Coteaux du
Languedoc. Curieux de grands vins et fin
aégustateur, Il extrait de sa pelite ving-
taine d'heclaras une gamme dont le maitre
mol est |2 charme arcmatiqus. Vénus per-
dra les simples mortels que nous sommes,
incapables de résister & tant de tentation.
Cinarca, égalemenl réalisée a partir de
syrah et de grenache, aing gu'ultreiz gui
ncorpore du mourvédra, font partie des
languadecs modernes aux taning ratfinés.
lls sont destinégs a un plaisir inlense et
immaaiat. sien qu'ils puissent forl bien
vieillir

Coteaux pu Lancuenoc Cinarca 2007
Rouge 2009a2012 12,50 15/20
B&ab wolume dans ce win aux EHﬂiu’!S
agréaples, tenu par une frame acide en
finale.

Coteaux ou Laneuepoc Uitreia 2007
Rouge 200942013 17€ 16/20
La race de celle cuvée est au rendez-vous
en 2007, letanin est fin el la bouche est géné-
reuse,

Coteaux pu Lancuenoc Venus 2007

Rouge 200942012 8&£ 14,5/20
Puissants st mlre. assez denss avec ds
beaux tanins, vénus asl longue en bhouchs,
rriance el fraiche.

Luxure

Rouge 200922013 25 14/20
Nez surmidri, finale un peu cuite. U'exercice
de siyle est intéressant.

Vin pe Pavs pu VaL be MonTFERRAND

Ro1 PaTrioTe 2007

Rouge 2009a2013 10< 14/20
Assemblage de cépages maditerranéens et
atlantiques, cette cuvée montre de la fraf-
cheur dans un ensemble agréablemant
structuré. Un vin de copains de qualité |

Neciares |, cans

Rouge: i

piarlol 5%, iredee 1
Production totale ennualle :
ZROCC Y Visite:: Tous lg
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as de Martin
UX DU LANGUEDOC

oild une des plus belles révélations des
vins du Languedoc. A rebours des
grosses cuvées de syrah colorées et
Christian Mocci a choisi de produire

stvlés. emnreints de fraicheur er de

digesabilité. T s'appuie sur un vignoble encore
jeune et sérieusement jugulé (culmure intégrale),
proche du Pic Saint-Loup mais délimité dans la
récente aire des Grés de Montpellier. Les deux
coteaux du domaine s'articulent autour de la
syrah, du grenache et du mourvédre - avec un
élevage sous bois plus poussé pour Ultreia. Sans
oublier le merlot (44 %), le cabernet et le tannat
dans le savoureux vin de pays Roi Patriote.

Les vins : Vénus (mi-syrah, mi-grenache) est
toujours aussi appétant, finement chocolaté,
construit pour la gourmandise. Prét a boire,
Rot Pamiote déroule son fruit velouté aux notes
d’épices et de réglisse. Cinarca est encore mar-
que par I'élevage ; trés mir ef crémeux, il est
presque un peu camphré en finale. D'une
grande richesse de séve, Ultreia a bien intégré
son puissant ¢levage et présente des tanins fer-
mes ainsi que des notes de torréfaction, [l faut
I"attendre 3 4 4 ans.

B Cofeaux du Languedoc Grés de

Montpellier Ultreia 2007 17€ 16
B Coteaux du Languedoc

Cinarca 2007 12,50 € 155
B VDP du Val de Montferrand Roi

Patriote 2007 850€ 15
B Coteaux du Languedoc Vénus 2007 8 € 145
Rouge : 19 hectares.
Syrah 35 %, Meriot 17 %,

Cabemet-sauvignon 15 %, Grenache 10 %,
Tannat 10 %, Cabemet franc 7 %,
Mourvédre 5 %.

Production moyenne : 80 000 bi/an.

Mas de Martin, Route de Camas (D21), 34160
Saint-Bauzille-de-Montmel.
Tél.: 04 67 86 98 82 Fax: 04 67 86 98 82
E-mail : masdemartin@wanadoo.fr

Site : www.masdemartin.info

Vente : au domaine

Visites : au domaine

Tous les jours de 10 h a 19 h.

Propriétaire ; Christian Mocci,

Mas DE MARTIN Cuvée Cinarca 2007 *
B 6,1 ha 7000 wib 11al5¢
Un mas isolé entouré de garrigue sur [a route du Pic
Saint-Loup. dans le nord des Gres de Monlpellier : une
belle situation pour élaborer un vin de caractére. Aprésla
cuvee Ultrefa, g a décroche deux coups de ceeur, c'estla
Cinarca que I'on retrouve sur le devant de la scéne, dans
une robe profonde. Elle libére des parfums de violette, de
reghisse, de cacao el de fruts rouges. Dense et charpentée,
elle demande 4 vieillir encore un an ou deux, La cuisine
languedocienne lui fera alors honneur.
@ Christian Mocd, Dom. Mas de Martin, rte de Carnas,
34160 Saint-Bauzille-de-Montmel, tél. et fax 04.67.86.98.82,
masdemartin @ wanadoo.fr
WY Atlj.9h-12h 14h-19h & &

GUIDE D’ACHAT « LA REVUE DES
VINS DE FRANCE »

Les meilleurs vins a petits prix 2010
Cuvée VENUS 2007
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Mas de Martin

2007

Vin rouge. Production ; 25 000 Bouleilles/an.

% AB Ecocert,

Vin trés complet, puissant et dense avec une
matiére concentrée et riche offrant mawurité de
fruit et longueur dans un style flarrenr en finale,
Cetassemblage de grenache etsyrah estun deli-
cicux exemple d’un grand vin du Languedoc 4
boire sur deux 4 trois ans,

Christian Mocci. @ 04 67 86 98 82 @ Route de Garnas (D21),
34160 Saint-Bauzille-de-Montmel. & www.masdemartin.info



